
AROMAS / กลิ่น

FOOD PAIRING / อาหารแนะนำทานคูกับไวน

TASTE PROFILE / รสชาติของไวน

WINE PROFILE / ขอมูลของไวน

COLOR PROFILE/ สีของไวน

WINE GLASS PAIRING / แกวไวนแนะนำ

Serving Temperature: 8-12˚C
อุณหภูมิที่ิเสิรฟ: 8-12˚C

Region: Hua Hin/Country: Thailand
เขต: หัวหิน/ประเทศ: ไทย

Grape Varietal: 100% Chenin Blanc
พันธุองุน: เชนิน บลอง

Product: Monsoon Valley Late Harvest
               Flagship Range
ช�อไวน: มอนซูน แวลลีย เลท ฮารเวสต : แฟลกชิพ เรนจ

Alc: 10.5% (approx.)
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Thai Food: Mango and Sticky rice
Optional: French Macarons, 
                 Coconut Macaroons

Tropical Fruit, Apple, White Peach
ผลไมเมืองรอน  แอปเปล  พีชขาว

อาหารไทย: ขาวเหนียวมะมวง

อาหารนานาชาติ: มาการองฝรั่งเศส  มาการองมะพราว

Sweet Wine Glass
แกวไวนหวาน

Thailand


