
AROMAS / กลิ่น

FOOD PAIRING / อาหารแนะนำทานคูกับไวน

TASTE PROFILE / รสชาติของไวน

WINE PROFILE / ขอมูลของไวน

COLOR PROFILE/ สีของไวน

WINE GLASS PAIRING / แกวไวนแนะนำ

Serving Temperature: 8-12˚C
อุณหภูมิที่ิเสิรฟ: 8-12˚C

Region: Hua Hin/Country: Thailand
เขต: หัวหิน/ประเทศ: ไทย

Grape Varietal: 100% Colombard
พันธุองุน: โคลอมบารด

Product: Monsoon Valley Colombard
               Premium Range
ช�อไวน: มอนซูน แวลลีย โคลอมบารด : พรีเมียม เรนจ

Alc: 12.5% (approx.)
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Pale Yellow

Deep Yellow

Medium Yellow

อาหารไทย: สมตำ  หมูสะเตะ

อาหารนานาชาติ: หอยนางรม  ซีฟูด  ปลาหมึกชุบแปงทอด

Thai Food: Spicy Papaya Salad, 
                    Grilled Pork Strip on a Skewer (Pork Satay)
Optional: Fresh Oyster, Seafood, Caramali

Green Apple, Passion Fruit, Gooseberry
แอปเปลเขียว  เสาวรส  กูสเบอรรี่

White Wine Glass
แกวไวนขาว

Thailand


